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Conservare in luogo freddo e asciutto.
 Dopo l’apertura conservare in frigorifero

e consumare entro una settimana.

Cooperativa 
Olivicoltori del 
Parteolla

PATE 
Crema di Olive Verdi Tonda di Cagliari
Vaso in vetro 250 g

codice 
articolo 

cart. per
livello

EAN
8000928

num.
livelli

pz. per
cartone

cart. per
pallet

form.
confez.

peso per
cart.

12

390030 814583

14

12

84

207x282x115

5.4 kg

 C.O.PAR. Soc. Coop. Agricola
 Via Emilio Lussu, 43 
 09041 Dolianova (SU)
 Sardegna, Italia

Le nostre creme 
sono prodotte esclusivamente 

con la polpa 
di olive fresche, della qualita 

Tonda di Cagliari,
maturate rigorosamente 

sull’albero. 
 

Conservare in luogo freddo e asciutto.
 Dopo l’apertura conservare in frigorifero

e consumare entro una settimana.

Cooperativa 

Ingredienti
 Olive verdi, olio vergine
di oliva, sale, aglio, peperoncino, 
correttori acidita: acido lattico, acido citrico
Allergeni
 Assenti  
Luogo di origine e produzione
 ITALIA
Confezionamento
 Vaso in vetro 250 g
Periodo di conservazione dalla produzione
 36 mesi
Scadenza minima alla consegna 
 7 mesi
Lotto di produzione e scadenza
 Presente sull’etichetta

Le olive vengono denocciolate
poi macinate miscelando in modo sapiente 
polpa e olio di oliva.
La crema ottenuta, morbida e 
vellutata, viene quindi immersa in 
olio di oliva, sale, aglio, e peperoncino, 
un emulsione che ne caratterizza il sapore e
garantisce una lunga e naturale conservazione.

250 g 90 g


