Olio Extravergine di Oliva Italiano
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Provenienza
100% ITALIANO
Metodo diraccolta
Manuale, Agevolatori
Sistema di estrazione
Continuo a due fasi a bassa temperatura
Modalita di conservazione
Silos acciaio inox a temperatura controllata
Imbottigliamento
Bottiglia dorica da 0,5 L
Colore
Giallo dorato
Abbinamento

Esalta I'amaro del cardo e del carciofo, adatto per condire
insalate fresche, bruschette e secondi piatti saporiti.

ITALIAND

SAHDEGNA Valori nutrizionali medi per 100g
Average nutritional values for 100g

Durchschnittliche Néhrwerte pro 100g

Energia/Energy/Energie 3762kJ - 88%kcal
Grassi/Fat/Fett 99,9¢g
di cui /of which/davon
-Acidi grassi Saturi /Saturated/Gesdttigte 16,3g
Carboidrati/Carbohydrate/Kohlenhydrate 0,0g
di cui /of which/davon
-Zuccheri /Sugar/Zucker 0,0g
Proteine/Protein/Eiweifs 0,0g
Sale/Salt/Salz 0,0g
Comei gioielli del nostro territorio,
preziosi oggetti rimasti inalterati nel tempo.
Anche I'olio, antico e prezioso alimento,
e ramificato nel p.atrimonio geneﬁco codice EAN | pzper | form.
dellanostra terra e dicoloro che la abitano. articolo | 8000928| cartone | confez.
160020 803136 6 215x140x298
cart. per num. cart per | peso per
livello livelli pallet cart.
25 3 75 5.6kg
Conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo
dalla luce e da fonti di calore tra i 15° e i 18°C. C.O.PAR. Soc. Coop. Agricola
Cooperativa Olivicoltori del Parteolla
Ricco di antiossidanti. Via Emilio Lussu, 43

09041 DOLIANOVA (SU) - ITALY

www.oliocopar.it



