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Le nostre Olive lavorate al naturale si

e per la loro croccantezza.
Al sapore presentano un gusto

ma leggero richiamo al mare.

Conservare in luogo fresco e al riparo dalla luce,
dopo l’apertura conservare in frigorifero e

consumare entro alcuni giorni.

 Energia/Energy/Energie
 Grassi
    di cui/of which/davon
    -Acidi grassi Saturi

/Carbohydrate/Kohlenhydrate
    di cui/of which/davon
    -Zuccheri/Sugar/Zucker
 Proteine/Protein/Eiweiß
 Sale/Salt/Salz

           ¤ Ricevimento
           ¤ Calibratura
           ¤ Lavaggio
           ¤ Fermentazione
           ¤ Cernita

 Le olive subiscono un processo di trasformazione che prevede

 Italia

 

Processo di lavorazione

Periodo di conservazione dalla produzione

Confezionamento

Luogo di origine e produzione

Allergeni

codice 
articolo 

cart. per
livello

EAN
8000928

num.
livelli

pz. per
cartone

cart. per
pallet

form.
confez.

peso per
cart.

6

250080 017519

9

6

54

444x296x139

10.7 kg

 Secchiello 900 g

 15 mesi

Cotte in Forno e Condite

           ¤ Stoccaggio in salamoia
           ¤ Condimento

           ¤ Imballaggio

1025kJ - 249kcal
25,0g

4,9g
1,5g

0,0g
2,3g
4,7g

 Olive verdi, salamoia (acqua e sale), olio di oliva vergine,
           aceto, finocchio, peperoncino.

OLIVE VERDI 

lavorate con il sistema “Al Naturale”300 g900 g3.0 kg   


